
Wild aus 
heimischer Jagd

S Fchnitzeljagd in den rühling

Fischschnitzel (a1)(h1)(c)(d)(g)

Paniertes Schollenfilet in Mandelkruste 
Remouladensauce, Gurkensalat
und Bratkartoffeln                         19,90                 

              

Cordon Bleu  (a1)(c)(d)(g)

gefülltes Schweineschnitzel 
vom Hagener Landschwein
mit Schinken und Käse gefüllt,
Pommes frites                               21,80

Wildschnitzel (f)(a1)(c)(g)(h1)(h2)

nach „Jäger Art“ vom Wildschweinrücken
in Nusspanade mit einer leckeren Wildsauce,
gebratenen Pilzen, Preiselbeerbirne

Gemüse der Saison und Gnocchi               29,80      

Alpenschnitzel „Münchener Art“
Schweineschnitzel in Brezenpanade

mit  undgeschmorten Zwiebeln, Champignons
Käse überbacken, dazu servieren

wir Röstinchen                                            19,90   
       kleine Portion                                   14,90
           

Schnitzel Mailänder Art (f)(a1)(c)(g)

Schweineschnitzel in Parmesaneihülle gebraten
auf fruchtiger Tomatensauce 

und grünen Nudeln                                     19,90      
                                  kleine Portion

Rote Bete Schnitzel (a1)(c)(d)(g)

hausgemachtes Gemüseschnitzel
mit Lauchcremesauce, Selleriepüree

und Frühlingsgemüse                           18,90              

                                        14,50kleine Portion

tare isg ce hV

Zu unseren Klassikern
empfehlen wir einen

kleinen Beilagensalat    
knakiger Blattsalat mit frischen Salaten
und angemachten Salaten der Saison, 

Frenchdressing                                      4,80

Minisalat                              3,90

(g) (j)(c)

Wiener Schnitzel
Das Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Gurkensalat, Preiselbeeren

und Pommes frites                                     28,90
                             kleine Portion         

(a1)(c)

21,50

14,90
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