
Sylvester 2020Silvester Außer Haus 

Dreierlei vom Lachs
Lachsplatte mit Shushi - Räucherfisch

und Lachstatar
12,90 €

„ Dreierlei vom Schinken“
mini Strammer Max mit gefülltem Ei

Räucherschinkenröllchen auf Waldorfsalat
 und Schinkenschiffchen mit Melone

10,90 €

Klassiker und regionale Gerichte

Suppen  

Vorspeisen  
 Geschmorte Hirschkeule vom Damhirsch

in Wildsauce mit frischen Pilzen, 
Preiselbeerbirne, Rotkohl
und hausmacher Spätzle

17,90 €

Gebratene Enten a la Orange
mit hausgemachtem Rotkohl und Klößen

17,90 €

Backschinken in Honig-Altbiersauce mit
 Rahmwirsing und Kartoffelkürbispüree 

14,80 €

Gebratenes Schweinefilet
vom Hagener Landschwein

mit Champignonrahmsauce, Saisongemüse
und hausmacher Röstinchen

18,90 €

Jägerberger Alpenburger „Sant Silvester“
200g feinstes Rinderpatty vom Hagener Weiderind

im krachendem Sesambrötchen
mit knackigem Salat, Gurkenscheiben, 

Fleischtomate, Röstzwiebel, zarten Käseschmelz
und leckerer Burgersauce

11,90 €

Schweineschnitzel „Jäger Art“
mit Pilzrahmsauce

Bratkartoffeln und gemischtem Salat
14,90 €

Gebratene Hähchenroulade mit Parmesanfüllung
Kokoscurrysauce, Kroketten und 

gemischtem Salat an Frenchdressing
15,90 €

Dessert
Mousse von dunkler und weißer Schokolade

mit winterlichem Orangensalat
und Schokokrokant

4,80 €

Wildkraftbrühe (300 ml)
von heimischen Hirsch mit Feigenravioli

5,80 €
****

Cremesuppe von Hasberger Hokkaidokürbis
mit Kürbisöl und Kürbisknusper

(300ml) 4,50 €

Vegetarisch und Fisch
Gebratenes Lachsfilet

Kross gebraten auf cremigem Safran-Risotto
mit Rahmspinat, Saisongemüse und Kräutersauce

19,90 €

Vegetarisch
Quinoaroulade im Wirsingmantel 

mit Kürbisingwersauce, Kürbiskartoffelpüree 
und feinster Gemüsesauswahl

16,90 €

Salate
Kleiner Salatteller - knackig frische Salate

mit Hausdressing
4,20 €

Der Gartensalat - knackig frischer Salat 
und angemachte Salate, vitaminreiche Tomate, 

Paprikawürfel bunt angerichtet 
mit Frenchdressing und Baguette

7,80 €
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