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Herbst Dessert Spezial 
und unwahrscheinlich lecker mit 

Creme und Eis in Vollendung 

Zimtsahneeis mit heißen Zwetschgen

Vanilleeis mit heißen Kirschen

und vieles mehr!!!!!
21,80 € 

Reservieren Sie jetzt

Aus hiesiger Jagd zum 

Hirschbraten mit Balsamikojus
Williamsbirne, und Wirsing

Wildagout mit Pilzen 
Wildrahmsauce, Rosenkohl

                          
Gebratene Ente mit Orangensauce

hausmacher Rösti

Kürbisgnocchi
hausgemacht mit frischen Pilzen, Ziegenfrischkäse,

Lauchzwiebel und Walnüssen                                                                                    

Roulade „Hausherren Art“ 
Rinderroulade mit Apfel-Kürbisfüllung in Rotweinsauce, 

herbstlichem Gemüse und Kartoffel-Selleriepüree                                      
                

Tafelspitz vom Kalb mit Meerrettichsauce
und Petersilienkartoffeln

Indian Summer
 Büffet

Kürbiscremesuppe                    
mit Kürbiskernöl verfeinert, 

*****

*****

Schweinsbäckchen
geschmorte Bäckchen vom Hagener Landschwein

auf Spitzkohlgemüse und Kartoffelpüree
 

Medaillons vom Hagener Landschwein  
aus Hagener Zucht, von hiesigen Bauern mit Kürbiskernkruste,

 herbstliches Gemüse und Rösti    
                 

Geschmortes Kaninchen
Rücken und Keule leicht geschmort 
in einer leckeren Sauerrahmsauce

mit hausgemachtem Rotkohl und Kartoffelklößen                           

Kartoffel-Quinoaroulade
mit Wirsinggemüse, frischen Pilzen und einer Käsesauce

herbstliches Gemüse  (Vegetarisch)

Hagener Lachsforelle
mit Wirsinggemüse und Bratkartoffeln

Donnerstag den 24. Oktober von 18:00 bis 21:00 Uhr
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