Baron de Luze
4 >
“_  ausgezeichneter Rotwein 4

aus der Weinregion Bordeaux
0,2 Glas 7,80

Weiller Burgunder
Weingut Eckhard - Schwabenheim Rheinhessen
mild und weich mit dezenter Frucht

und angenehmer Siifle
0,2 Glas 5,50

Roséwein lieblich
Weingut Schonmehl
Erfrischendes Siifle-Sdure-Spiel
0,2 1 Glas 5,50

lgestif K\~ bstbrinde

Malteser - Jubildums Aquavit
Linie
Grappa des Hauses
Obstler - Himbeergeist
Williams Christbirne Pircher
2¢l 2,80

Sasse
Miinsterldnder Lagerkorn
Geniefen Sie Lagerkorn®

als Digestif zur leichten Kiiche.

Inklus%@%r%ise in€

Guten Appetit wiinschen euch
Kerstin und Stephan Miiller
und das Team vom

Q@ﬂl/mwy

Zum Jégerberg 40
49170 Hagen a.T.W.
www.jaegerberg.de
info@jaegerberg.de

Tel.: 05405-94111




Menii

vom Biiffet:

Salatbiiffet mit marinierten Salaten und Rohkost
French-, Basamico und Toscana Dressing (Vegan)

skokokoskosk

"Festtagssuppe"

Spargelcreme
mit Spargelstiickchen

Ofenfrisches Baguette, Ciabatta und diverse Dips

Gefiillte Schinkenrollchen

mit Schnittlauchcreme und Spargel

Eier mit Gravedlachs
Spargel und krdutermayonnaise

Spargelsalat
mit Schinken und Ei
Mariniertes Friithlingsgemiise
mit grinem & weilem Spargel
Kriuterspinatcrepes mit Spargel gefiillt
Spargelsalat mit zweierlei Spargel & Schinken

Spargelmousse

mit westfidlischem Schinken
Spargelsalat mit Mango, Erdbeeren & Schafskése

Vegetarisch &

Kartoffel-Spargelcurry

. . T etary,
mit Kichererbsen und Basmatireis &“‘?“%

Panzerotti
gefiillte Teigtaschen Aeglalise
mit Lachscremesauce @ E
Spinat Kédseknodel

mit Spargelragout

Hauptgéinge

Glandorfer

Stangenspargel
vom Hof Toppheide
mit zerlassener Butter und Sauce Hollandaise

Schweineschnitzel ,,Wiener Art*
knusprig gebraten in Butterschmalz

Luftgetrockneter Schinken -

Hausrducherei Schlachter Plogmann

Kriuterriihrei

mit frischen Eiern vom Hof Ehrenbrink
Petersilienkartoffeln und Kroketten

Gebratenes Schollenfilet

in Mandelkruste mit Béarlauchcremesauce
Spargelgemiise und Schnittlauchkartoffeln

Gebratene Hihnchenbrust
vom Versmolder Landhahn in Sahnesauce

Gebratenes Schweinefilet

vom Hagener Landschwein
mit Pilzen in Rahmsauce

Zweierlel vom Rind
Geschmorter Rinderbraten und Boeuf Bourguignon
von Hagener Weiderindern
in einer kriftigen Rotweinsauce

Geschmorte Schweinebédckchen
vom Hagener Landschwein in Biersauce

Hihnchencrossies

mit Pommes frites

koskoskoskok

L A 4 4
Dessertbuffet

39,90
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