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Fischbuffet aus Meer, Fluss und
Forellencremesuppe und Hagener Gewéssern
und Friihlingslauch O WIIND
J 9 9 9 9 O Pochierte Schollenfiletrollchen in Garnelensauce
O Kalte Speisen und Vorspeisen Gebratenes Zanderfilet mit Griinkohl
. . . Gediinsteter Kabeljau mit Senfsauce
Bra:chepng & ME}tJeS ,zHaus.frauel.lart Gebratenes Seelachfilet in Mandelkruste
Hollandische Matjes mit Zwiebelringen Gebratenes Hagener Forellenfilet ,,Miillerin
und Bratkartoffeln ] Kibbeling im Backteig mit Remoulade
Thunfisch Bruschetta - Mienudelsalat mit Shrimps Gegrilltes Rotbarschfilet mit Paprikarahmsauce
Graved Lachs mit Honig ?epfsauce Gebratenes Lachssteak an Barlauchsauce )
_ und hausmacher Rosti Gebackene Tintenfischringe mit Aioli
Raucherfgrellue mit Sahpemeerrettlch Spaghetti mit Meeresfriichte und Tomatensauce
Tortillar6llchen mit Lachs Fischragout in Safransauce mit Basmatireis
Glasnudelsalat mit Garnelen Welsfilet mit Gurken in Rahm
Mienudel Salat mit Pankogarnele
Gefillte Eier und Lachs hookokok
Blattsalate und marinierte Salate Q () Gemiise der Saison
und Beilagen .
e s sk ok W,
Garnelenspiel mit Aioli sk ke o Q
Q Dessertbuffet
@
g () 26,50 €
® O o
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..fur den guten Geschmack vorab
K1rsch »Royal“ 0,21 € 4,50

agener
Goldbachforelle

Idrl’chfig seit 1933

@&Yf art

Eisbecher ,,Ebbe und Flut*
mit Vanilleeis, Roter Griitze und Vanillesof3e

Inklusivpreise in €
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