P feste Feiem awf dem Jiagebeny

Hochzeiten, Geburtstage, Jubilden, Familien- &
Firmenfeiern, Events und Weihnachtsfeiern ...

Endeben Sie unvengesstiche Feste
an gemiitlich -eleganten Rafimen.

Wir beraten Sie gerne bei der Mentiauswahl
und organisieren auf Wunsch

Zum Jagerberg 40 | 49170 Hagen a.T.W. | Tel. 05405-94111 lhre Lieblingsdekoration.
jaegerberg@googlemail.com | www.jigerberg.de Bitte ugcen Ste uns an/! /
Offnungszeiten

Mittwoch und Donnerstag ab 17:00 Uhr | Freitag ab 15:00 Uhr |
Samstag und Sonntag ab 12:00 Uhr | Montag und Dienstag Ruhetag

sU ol

Pures Herbsthubbeln — Das Beste dev Saison im Gasthaus Jagebery

© www.genesys-international.com




Probien doch mal: Fiin 2020 schon vcounerken:

Kulina [Henbst vom 1. bis 31. Oktober

Indian Summer-Buffet Griinkohl-Buffets

Kiirbiscremesuppe
mit Kiirbiskerno| verfeinert,

Pichelsteiner Eintopf
Gemiise und Kalbstafelspitz machen ihn so gut und

im Gasthaus Jagerberg

Indléaan

im Gasthaus Jagerberg

einen Hauch von Ingwer und Croutons 5,90 € gehaltvoll, mit Mettwurst und Baguette am Don[)l.erstag, hZ4. Oktober Summer Bujffet Jeweils donnerStags und freltagS:
Schweinsbickchen — geschmort kleine Portion 5,90 € groe Portion 9,80 € Z:it?sf: Sil:::s:oo u"hrl i 2 L € 17., 23, 24, 30. und 31. Januar

. gewdhite Gerichte ~ “% sowie 7., 13., 21. und 28. Februar
vom Hagener Landschwein Kohlroulade — vegetarisch inklusive Vorspeisen und Desserts. . CooTmn e ’
auf Spitzkohlgemiise, Kartoffel-Quinoa-Roulade im Wirsingmantel mit GroRes Griinkohlbuffet mit Oldenburger Griinkohl,
Kurbisspaghetti und Kartoffelpiiree 16,80 € frischen Pilzen und einer Kasesauce, ' ) frisch gepfliickt und vom Kiichenchef veredelt:
Medaillons vom Hagener Landschwein herbstliches Gemiise und Kiirbisptiree 15,90 € ZUMWM Ka.lsseler, Pinkel, Mettwurst, Spanferkel,
aus Hagener Zucht, von hiesigen Bauern, zerlegt von Kiirbi hi—h h : . frische Bratwurst, Bauchspeck,
unserem Hauslieferanten ,Fleischerei Plogmann* ur }Sghnocﬁ = _ausge"?ach ; Immer freitags: am 29. November Schmorrippchen, Schweinshaxen,
mit Kiirbiskernkruste, herbstliches Gemtise it fris ol Plizen, Zleg?nfnsc e sowie 6., 13. und 20. Dezember 2019 Hirsch-Mettwurst, Hirschrollbaten,

J Lauchzwiebel und Walniissen 13,80 € Hirschfrikadellen und Kabeljau

und Kartoffelplitzchen 18,90 €

Wir empfangen Sie und lhre Gdste, Freunde, Mitarbeiter

sowie vielen Beilagen

h inch oder Kollegen an unserer Feuerschale mit einem Glas inkl. Suppe und Guiinkoht
G..esc mortes Kal:llnc en Roulade ,,Hausherren Art“ Glithwein zur Einstimmung auf den gemiitlichen Abend. - >upp Bujffet
Riicken und Keule leicht geschmort Nachdem Sie die weihnachtliche Stimmung geschnup- Dessertbuffet p-P. nur
in einer leckeren Sauerrahmsauce mit haus- Rinderroulade mit Apfel-Ktirbisfiillung, ) ) . ung g P y 80

emachtem Rotkohl und KartoffelklsRen 17,80 € in Rotweinsauce, herbstlichem Gemiise pert haben, erdffnen wir gemeinsam mit weiteren A"»]' 7,°€
g ’ Gdsten unser winterliches Buffet: ”

und Kartoffel-Sellerieptiree

Wildgerichte wie Hirschrouladen, Wildschwein-

gulasch, gefiillte Poularde in Apfel-Calvados- Wednackiss
R L{/él » S otk an! Herbst Spezial Sauce, knusprige Ente, geschmorte Génsekeule, okl
/! ‘ und unwahrscheinlich lecker mit Hagener Apfel winterliches Gemiise inkl. Suppe, Haupt- und b.P 2990 €
P ’

Telefon 05405-94111

6,90 €

Krapfen, Creme und Eis in Vollendung

Dessertbuffet



